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restauration

SIRP DE PETIT PALAIS - SAINT SAUVEUR DE PUYNORMAND

RESTAURANT SCOLAIRE

MENU DU 2 AU 27 MARS 2026

Du 2 au 6 mars qualité Du 9 au 13 mars qualité Du 16 au 20 mars qualité Du 23 au 27 mars qualité
+ | [¥®  Repas Végétarien
Taboulé d'hiver aux abricots secs Salade mimosa g Bouillon aux vermicelles -—= Betteraves aux échalotes & «o
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Yaourt a la fraise o Fruit frais de saison %] Moelleux aux raisins secs & Yaourt au sucre de canne | €
k%%  Repas Végétarien gg
CEuf dur mayonnaise g @b Carottes rapées ciboulette | & Céleri rave vinaigrette au miel | & Salade aux pommes & noix ’
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Chou chinois sauce soja %) Endives-iceberg-crolitons %] 7 7 Carottes rapées %]
N Filet de colin sauce créme aﬁ & Sauté de boeuf Goulasch €% g LR Haricots-rouges fagon Chili -—=
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Soupe Alphabet == Velouté de lentilles corail & Soupe de pois-cassés 4 Paté de campagne g
<o°\ Poulet grillé aux amandes & Lamelles d'encornet snackées | Pizza aux légumes & cheddar @ & Filet de colin au curry @f %)
eQQ‘ Haricots-beurre Purée de brocolis o & Iceberg | Gratin de chou-fleur ¢ 4
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