PETIT-PALAIS
et ™
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ALBERT

restauration

SIRP DE PETIT PALAIS -SAINT SAUVEUR DE PUYNORMAND

MENUS DU ler SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2026

RESTAURANT SCOLAIRE
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2 Haricots-rouges Mexicaine | & Tajine de dinde aux prunes & -& Hampe de boeuf a I'estragon g -& Pizza chévre-miel-prunes
\)‘\0 Demain: Coquillettes O Semoule | S Petits-pois au jus | € Iceberg
™ Saint Nectaire @9 Coulommiers @ ¢o Gouda co @ Yaourt aromatisé %]
Flan au caramel ‘@ Fruit frais de saison @ Gateau Basque Fruit frais de saison 7]
é ™)  Repas Végétarien Menu orange i/
Pasteque Taboulé aux mirabelles (7] Tomates-mais-feves & Carottes rapées au citron & Melon charentais 5
" L e - N ] ' ; & Z
N Poulet roti @ Muoteﬂe boeuf . @ b Omelette a | Efp:a]gnole ] Parmentier de poisson @ 8 ; Saucisse & e
=& Potatoes Carottes roties au miel Salade mélée | Purée carottes-patates douces | &
S Gouda @ e &% Camembert -’j'j'fs%y & Emmental @ o Petit-suisse %] Mimolette &
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Carottes rapées V@ Betteraves aioli %} Melon jaune 2] Concombres au fromage blanc | & Palmier au pesto =
N Quiche au cheddar I & = Filet de Merlu au citron @ Joue de porc braisée au miel | -& Blanquette d'haricots-blancs & o Beeuf thai & @
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Concombres a la creme % Pasteque J Salade-croQtons-raisins %] 7-/ n . Tomates basilic %)
é)\ Filet de colin a la Provengale @ Longe de porc & ; Dos de colin sauce curry @ 2 Pennes glo
$°Q~ Riz créole Ch Haricots-verts o Blé ot o Menu des enfants A la Carbonara 4 9
K\ Emmental & & Assortiment de fromages & ¢ Tome = - & Cantal @
Fruit frais de saison @ Clafoutis aux prunes ‘é ©% Fromage blanc vanillé ’”% @ ' Fruit frais de saison 7}
— 1

Menus validés par Mavlis BELANGE - Diététicienne -

Toutes nos viandes de 1ére catégorie sont fraiches et d'origine "France"
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Le produit du mois

La prune




