
École de Petit Palais et Cornemps
Menus du mois de :

2022

Œuf mayonnaise Potage Cultivateur Betteraves vinaigrette Carottes râpées

Hachis parmentier Pilaf de Boulhgour au curry Colin Meunière Jambonneau

Salade verte  Choux fleur persillé Haricot Beurre aux lentilles

Kiri nature Chèvre Yaourt aromatisé Edam

Yaourt Fruit de saison Crêpe Fruit frais

Crème Dubarry Saucisson à l'ail Pâtes à la Niçoise Endive à la fourme d'Ambert

Paleron braisé sauce tomate Poulet rôti Tortilla aux poivrons Pavé de lieu à l'américaine

Frites Céleri braisé au jus Salade verte Semoule

Camenbert Yaourt St Paulin Emmental

Fruit de saison Cookie Maison Milkshake à la vanille Fruit frais

Velouté de légumes Croustillant au fromage Salade de choux fleur C'est Toi Le Chef !

Marmitte Océane Boulette de Bœuf Risotto de blé Forestière

Riz Carottes glacées Brunoise de légumes

Mousse chocolat Gouda Petit bleu

Fruit de saison Fromage blanc Savarin Chantilly

Animation Produit Bio Viande bovine d'origine française Préparation Maison ou Produit Frais Produit de saison Fermier, à la ferme..

Pêche durable Appelation d'origine protégée Appelation d'origine controlée Spécialité traditionnelle garantie Label rouge Indication géographique protégée

Semaine du 07      

au 11.02                    

Semaine du 14 au 

18.02

Semaine du 21 au 

25.02

Semaine du 

28.02 au 04.03

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Semaine du 

31.01 au 04.02

LE PRODUIT DU MOIS :  LE CHOU FLEUR


